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断熱性が高く、お湯が冷めにくい

●発泡スチロール保温材より高断熱のウレタン
フォームをタンクの周囲のすき間すべてに充て
んし、高い断熱性を実現しました。

●タンク内脚、脚受け部を含めてウレタン
フォームを充てんすることにより、剛性の高い
耐震クラスSの貯湯ユニットを実現しました。
（※3）

※2：国内の家庭用ヒートポンプ給湯機貯湯ユニットにおいて。2014年10月20日発売。
※3：対象：370L、460L貯湯ユニットにおいて。（フルオート薄型タンク370L、460Lは耐震クラスＢ対応）

インテリジェント機能

エコキュート

［eco省エネ保温］や［入浴検知追いだき］など、
センサーによる検知と学習機能で効率的な制御を行います。
貯湯ユニットの汚れガードパネルには、
汚れがつきにくい外板を採用しています。

＜エコキュート型式＞
BHP-F37WU（370L）, BHP-F46WU（460L）
BHP-F37WUK（370L）,BHP-F46WUK（460L）
BHP-FS37WH（370L）, BHP-FS46WH（460L）

ウレタンク

①

台所リモコン
（付属）

ふろリモコン
（付属）

※表示のリモコンはBHP-F37WU(370L),BHP-F46WU(460L),BHP-F37WUK(370L),
BHP-F46WUK（460L）の付属品となります。

※機能は機種によって異なります。

※2

※メーカー調べ。タンク湯温を90℃に沸き上げ運転後、
7℃環境下に12時間放置したあとのタンク湯温を
メーカー従来製品BHP-FV37ND（2013年発売）と比較。



水なし両面自動焼き

水を張る手間もなくお魚がラクラク焼ける。
魚を焼くときも水張り不要なうえ、両面自動焼きなので
裏返す手間も不要。炭火焼の風味を手軽に味わえます。

IHクッキングヒーター

ラジエントヒーター

お鍋を選ばないラジエントヒーターなら
愛用のお鍋も使えます。
焼き網であぶりものもでき、いろいろなお料理が
楽しめ便利です。

CS-G321M
2口IH ＋ ラジエントヒーター

使いやすさをサポート

①

切タイマー 火力減クッキリサイン

上面グリル操作パネル 火加減タッチボタン

熱源別にタッチ式で設定 調理中でもパッとわかる

かがまずにグリルまで操作 指１本でカンタン調節

アルミ鍋で煮付けも 焼き網でおもちも

超耐熱ガラス鍋 ホーロー鍋 アルミ鍋（雪平鍋）アルミ鍋



※本ガイドブックに掲載されている商品は、2024年11月現在の仕様となります。
　常により良い製品をご提供できるように仕様の改良及び変更する場合がありますので予めご了承下さい。
   また、仕様変更については、一切お受けできません。
※本ガイドブックに掲載の写真は、印刷色となるため、現物と異なる場合があります。
※物件により最適な商品を選定し、設置しているため、詳細が異なる場合があります。
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